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Тема : контроль <Организ ация питаНИя 1пrащихся>>.
,Щата проверки: 19 октябр я 202З года.

ель проверки:
организация питаниrI )чащихсяj'
наличиё документов по организации питания иправильность их оформления;
анализ меню;
работа школьной столовой, санитарное состояние.
проверка осуществляласъ заместителем директора О.Е.харченко, членом
бракеражной комиссии Н.А.Бородиной, представитеJUtми комиссии
родителъского контроля за организацией питания С.у.оталиевой, н.в.
Егоровой.

В ходе проведения контроля осуществлены следующие меропрчýIтия:
1. Проверка соответствия ре€lлизуемых блюд утвержденному меню.
2. Проверка санитарно-технического содержания обеден"о.ъ .-u
]. Пдоверка условий соблюдениrI правил личной гигиены Об1.,rающихся
4. Проверка наJIи.Iия и состояния санитарной од.*д"i у сотрудников
осуществляющих р€вдачу готовых блюд
5, Опрос на вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом

проверкой установлено :

Qрганизация питаниrI в школе производится на основании
в Российской Федерации отФедерального закона (Об образовании

01.03.2020 Ns 47_Фз (о внесении изменений в Федеральный закон ((о
качестве и безопасности пищевых продуктов)> и ст.З7 Федерального закона
от 20.12.2012 Ns 273-ФЗ (об образовании в российской Федерации) в частц
совершенствованиir правового реryлирования вопросов обеспечениrI качества
пищевых продуктов>); <<Методических рекомендаций мР 2.4.0180_20
Роспотребнадзора Российской Федерации <<Родительский контроль за
организацией горячего питания детей в общеобр€вовательных

курирует организацию питания школьников от администрации заместитель
директора по О.Е.Харченко.
Вопросы организации питания
совещаниrIх при директоре, на
родительских собраниях.

Справка
по итогам проверки организации питания обучающихся

МОУ СОШ NЬ2 г. Буденновска
родительским контролем школы

обучающихся рассматриваются на
заседаниях педагогического совета, на



Питание осуществляется на основании примерного десятидневнего меню,

утвержденного директором школы. Производство готовых блюд планируется
в соответствии с технологическими картами.
В обеденном зЕuIе вывешеЕо ежедневное меню, утверждённое директором с

указанием наименования блюд, выхода rrродуктов. Суточные пробы берутся
и хранrIтся в холодильнике. Выдача готовых блюд осуществляется после
снятия пробы, результат фиксируется в <<Журнале бракеража готовой
кулинарнои продукции).
Отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в столовой осуществляется по
классам в соответствии с графиком приема шищи, утвержденным директором
школы.
Анализ актов реализации и меню - требоваrтий позволяет сделать вывод, что
дети в достаточном количестве получают Mltco, овощи, рЕвличные каши, в
том числе приготовленные на молоке и т.д. Осуществляется витаминизация
третьих блюд.
Столовая посуда
Обеденный зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством
посадочных мест.
Материально-техническая база пищеблока находится в хорошем состоянии.
Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными
нормами. Технологическое
промаркирован. Сертификаты

оборудование и уборочный инвентарь

Выводы:
Питание обуrающихся МОУ СОШ Jtlb2 г. Буденновска осуществляется в
соответствии с нормативными требованиями. Администрацией школы
организован административно-общественный контроль за организацией
питаниrI, качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, вьIхода
готовой продукции, за соблюдением санитарно-гигиенических норм
приготовления блюд, за посещаемостью )л{ащимися столовой в соответствии
с установленным графиком питания- организовано дежурство учителей по
столовой.

Комиссия:

Заместитель директора по УВР О.Е.Харченко

Н.А.Бородина

обрабатывается в соответствии с нормами СанПин

качества _ имеются.

Член бракеражной коми ссии

члены комиссии

родительского контроJlя : 'r;,С.У .отаIIиева

Н.В.Егорова
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